
bucce a bassa temperatura (crio-macerazione) si 
illimpidisce. In apposite vasche d’acciaio il mosto 
limpido fermenta a temperatura controllata che 
esalta le peculiarità aromatiche del vitigno. 

speziate.

tanto  da renderlo sorprendente persistente.

ricco aperitivo a piatti complessi e strutturati, a base 
di pesce e carni bianche. Ideale con le crudité.

pressing of the grapes and after a short contact with 
the skins at a low temperatures (cold-maceration) it 
becomes clear. The clear must ferments in dedicated 
stainless steel tanks at a controlled temperature to 
enhance the aromatic qualities of this grape variety.

notes.

sensations for a long lasting taste to the palate.

Excellent as an aperitif. ideal with well-structured 

Ferzo
Abruzzo Passerina dop
Superiore

Uve: Passerina (vitigno autoctono)
Grapes: Passerina  

Zona di produzione: Abruzzo. 
media collina in provincia di Chieti.
Production Area: Abruzzo, medium 
hills of Chieti province

Epoca della vendemmia:


