
a freddo delle uve ammostate. Solo il mosto di 
prima pressione, separato per gravità, fermenta 
a temperatura controllata in serbatoi di acciaio 
inossidabile. 

frutta esotica.

amarognolo di pompelmo.

con insalate di mare, crudi e primi piatti a base di 
pesce e crostacei. Perfetto con le carni bianche, i 

must, which is separated by gravity, ferments at a 
controlled temperature in stainless steel tanks. 

overtones, broom, wisteria and hawthorn with light 
citrus light hints.

courses. Perfect with white meats boiled and grilled 

Ferzo
Abruzzo Cococciola dop
Superiore

Uve: Cococciola (vitigno autoctono)
Grapes: Cococciola 

Zona di produzione: Abruzzo. 
media collina in provincia di Chieti.
Production Area: Abruzzo, medium 
hills of Chieti province

Epoca della vendemmia:Settembre


